D’un marché & I'autre.

Tout & fait. Je me suis apergu ainsi
qu'il existait des tas de produits que
je connaissais supetficiellement ou
que j'utilisais rarement. Prenons par
exemple la carotte. C’est un légume
extraordinairement courant et pour-
tant méconnu. En effet ce modeste
légume offre une palette inouie de
couleurs et permet bien des aqu-
daces culinaires. Je suis allé ainsi de
découvertes en découvertes et qu-
tres rencontres épatantes. Un gargon
comme Jean-Baptiste Prades m'a
ouvert les portes de son univers. Un
fou de Iégumes mais aussi de fruits.
Un pur poéte.

Et le résultat ?

Au bout d'un an de travail j'avais réa-
lisé plus de mille photos différentes.
Quatre-vingt cing pour cent en direct
des marchés et des maraichers le
reste provenant de mes diverses pé-
régrinations et autres incursions dans
les épiceries exotiques.

Une quéte qui vous a mené trés
naturellement & I’élaboration
d’un premier livre.

Mes photos plaisaient. Elles sont le
mariage naturel de mes deux pas-
sions. Encore fallait-il qu'un éditeur
partage mon enthousiasme. Ce qui
se réalisa avec les éditions Glenat.
Une trilogie est en cours. Avec un pre-
mier livre consacré aux légumes, un
second sur les herbes, les fleurs et les
salades et enfin un troisiéme portant
sur les fruits.

Et en dehors de ce goiit pour la
photo ?

J'aime la musique, toute la musique !
Du classique au Rap. Tous les j jours la
musique m’accompagne dans mon
travail. Ecouter de la musique c’est
voyager. La main travaille, I'esprit
vagabonde.

Et si vous n’étiez pas cuisinier
qu’auriez vous aimé étre ?

Sans hésitation pianiste. Comme
beaucoup j'ai commencé et comme
beaucoup j'ai arrété. C'est un grand
regret mais au fond on ne peut pas
tout faire.
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Un dernier mot.
Dans la vie inexorablement tout se re-
joint et plus particuliérement dans
notre métier. L'art fait partie de Ia vie,
déja en soi vivre est un art. En tant
que cuisinier méme si je me nourris
de tous les arts je ne me prétends pas
artiste. Etre reconnu comme artisan
d'art suffit & mon bonheur.
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